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i Claudio Bonomi (tasting di Michele pj Carlo)

Amores, realta fondata nel 2010, & un pro-
wlto che nasce dalla volonta di un gruppo di
qmiciditornare alle radici e all’essenza artigia-
mlediun distillato identitario quale &, storica-
mente il mezcal. Una vera e propria missione
dlaricerca dei terroir ideali per la produzione
del miglior mezcal. 11 tutto all’interno di una
iisione di rispetto e sostenibilita. Si perché I'o-
biettivo pi importante di Amores (i cui pro-
dottisono importati e distribuiti da Rossi&Ros-
s)¢ infatti, quello di creare una relazione win
-Win sia con il consumatore (garantendo un
ditillato artigianale di alta qualita), sia con il
rritorio.

E, quando, parliamo di territorio s'inten-
dno i coltivatori locali di agave, i maestros
lezealeros e le comunita locali di Oaxaca,
Guerrero e Durango (territori da dove provie-
%la migliore agave Espadin per la produzio-
%di Amores), Un supporto che si estrinseca
zioni concrete come il fatto che I'azienda
ini il 15% del profitto lordo a iniziative di
Wenibilita ecologica, economica € sociale.
Adesempio, a livello ambientale, I'azienda ha

: iarato di aver raggiunto I'obiettivo di reim-
Mntare 10 agavi per ogni agave mietuta.

nta come

Dunque, Amores Espadin si prese ‘
" parti-

ezca] “sostenibile” e *“trasparente
taun'eticheqt “parlante” che dichiar o
Poduzione, Jotto e numero di pottiglie pro-
insieme alla firma del maestro mezcalero:
Passiamo all’analisi del nostro Miche
Oche & stata effettuata lo scorso kg ma'gsel’-
vizjso il Bar Tabacchi Cerutti de”’areaf’(wj/l) con
it 9Tamojl i Tnverno e Monteleon® ( J1abo-
i Rogangela e Silvio Cerutti € 1€ €O
€i Erika Gallotta e Valentina Meron™ <(fu-
"“Urasparente - esordisce Di @ P'rc(:llo.
Al 'Suceo dj agaye leggermente i nI;;C“‘e’
U840, in purezza e a temperaturd 4™ rane-
Morbido, equilibrato € contem™P?
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BARLAB COSA C'E DENTRD

Michele Di Carlo

CONSULENTE, FORMATORE,
ORGANIZZATORE DI CORSI E MASTER,
BON VIVANT E GUSTOSOFD. LA SUA
CULTURA IN FATTO DI BEVANDE E DI
CIBI £ SCONFINATA. COLLABORATORE
DI SLOW FOOD E DELL'UNIVERSITA DI
SCIENZE GASTRONOMICHE
DI POLLENZO. E PRESIDENTE
DEL CLASSIC COCKTAIL CLUB.

amente caratteristico dell’agave Espadin. Un
distillato, dunque, dal sapore pieno, avvolgente
senza mai essere aggressivo. Non delude anche
dopo pill assaggi: rimane armonico e piacevole
con una buona persistenza». Raffreddatoa 10 °
C circa mantiene intatte le sue caratteristiche».

E anche aggiungcndo del ghiaccio, Di Carlo
osserva che il prodotto conserva la piacevole
sensazione di equilibrio rilevata nel corso dc‘llu
prima degustazione, «Si tratta - c‘()nc.ludc I'e-
sperto-diun prodotto molto vcrsaln!e sia pq.:r un
consumo liscio 0 rituale, sia come mgred!emc
di cocktail. Si presta, infatti, ad essere mls.CC-
lato con lime, arancia, pompelmo, mandarfno
o frutti tropicali in genere per (frea‘r\c long dn’nk.
freschi ma anche per cocktail pit strutturati

on base sour € frutta o per dare una nota af-
c s

fumicata al classico Margarita». *
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Claudio Bonomi
claudio.bonomi@newbusinessmedia.it
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QUANTE SPECIE
DI AGAVE ESISTOND?
Sifo presto o dire ogove. Si
calcolo, infatti, che esistano
ol mondo quasi 200 specie.
Solo in Messico, ne sono
presenti piti di 150. Oltre uno
ventino di queste possono
essere utilizzote perlo
produzione di mezcal come
Espadin, Tobold, Cupreata,
Salmiono ecc. L'ogove Weber
di tipo “ozul” & invece I'unica
utilizzata per lo produzione di
Tequila. 'ogave & uno pionta
molto resistente che si pud
trovare dol livello del mare
fino 03.400 m di oltitudine.
Si odotto perfettomente oi
climi aridi grozie oll'obilitd
di occumulore ocqua nelle
sue foglie spesse e dotote di
spine cornee per difendersi
dgi p du;uri
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